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Uudenkaupungin soijatehdas Nordic Soya tuo markkinoille uusia vaihtoehtoja

rehuteollisuudelle. Yritys keskittyy edelleen soijapavun jalostamiseen, mutta

kehittaa harkdpapua valkuaisaineldhteeksi erityisesti sikataloudelle.

ordic Soyan toimitusjoh-
tajana aloitti viime loka-
kuussa aiemmin Raisioag-
ron liiketoimintajohtaja-
na tyoskennellyt Veli-Matti Reunasa-
lo. Raisiossa pitkddn sianrehujen pa-
rissa toiminut Reunasalo on laajenta-
massa soijan jalostukseen rakennetun
tehtaan toimintaa kattamaan myds
muita valkuaisraaka-aineita.

“Suomessa on heikko valkuaisai-
neomavaraisuus. Pyrimme olemaan
jatkossa kasvivalkuaisen tuottaja, jon-
ka raaka-aineldhteend on my6s harka-
papu, vaikka soija onkin valkuaisldh-
de numero yksi maailmassa”, Reuna-
salo sanoo.

Hin ihmettelee soijan tiimoil-
ta kdytdvda vastuullisuuskeskustelua,

jossa itsestddnselvyytend puhutaan ai-
na samassa yhteydessé Brasilian sade-
metsistd ja suomalaisista sioista.

“Ymmarrdn kylld, ettd silld pyri-
tddn kiinnittimdan huomiota muun
muassa siihen, ettei soijaa olisi viljelty
sademetsiltd raivatuilla pelloilla. Soi-
ja ei kuitenkaan tule vélttdmattd Bra-
siliasta. Meille timén vuoden puolella
tulleista kahdesta ensimmadisestd soi-
jaerdstd toinen on Kanadasta ja toinen
Ukrainasta tuotua geenimuuntelema-
tonta soijaa.”

Vastuullista ja GM-vapaata

Nordic Soyan toimitusjohtaja kuvailee
16ytyvin useampi tapa hankkia vastuul-
lista soijaa. Yksi niistd on tilata kerralla

UUSI TULEMINEN

SOIJAJALOSTAMON

= Uudenkaupungin soijajalostamon tuotanto k&ynnistyi lokakuussa 2013. Se
tyollisti alkuvaineessa 65 henked. Tehtaan rakentaminen tuli arvioitua Kkallim-
maksi, ja kdynnistamista haittasivat henkildkunnan tyotaistelutoimet. Jalostamon
omistanut Finnprotein Oy ajautui konkurssiin jo keséalla 2014.

Euroopan suurimmalle soijajalostamolle etsittiin jatkajaa, ja kesélla 2015 sa-
lolainen Niemisen perhe osti tehtaan. Nordic Soya nimeé kantava yritys aloit-
ti tuotannon helmikuussa 2016. Tana vuonna aiotaan jalostaa soijaa hieman alle
100 000 tonnia. Henkildkuntaa on nyt 32.

suuria erid suoraan tuottajilta. Yrityksen
viime vuonna Brasiliasta tuoma soija
oli tillaista sertifioitua soijaa eli perdisin
pelloilta, joita ei ole raivattu sademetsiin
ja tuotanto tdytti myos muut vastuulli-
sen soijantuotannon kriteerit.

Toinen tapa on ostaa krediitte-
ja RTRS:n kauppapaikalta, jossa vas-
tuullisen soijan tuottajat niitd tarjoa-
vat. Kolmas vaihtoehto varmistua, et-
tei soijan viljelylld ole tuhottu sade-
metsdd, on ostaa sitd vaikkapa Poh-
jois-Amerikasta.

’Meididn pyrkimyksenimme on
ostaa soija muualta kuin Brasilias-
ta. Esimerkiksi Ukrainassa viljellddn
kymmenes maailman soijapavuista.”

Vain kymmenen prosenttia maail-
malla tuotetusta soijapavusta on endd
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Héarkapapua on koeajettu
Uudenkaupungin tehtaalla pariin
otteeseen.

geenimuuntelematonta. Voisiko Nor-
dic Soya keskittyd pelkistddn sen tuo-
miseen, kuten edeltdjinsd Finnprotei-
nin suunnitelma oli.

”Se olisi mahdollista, muttei talou-
dellisesti jarkevdd. Geenimuunnellul-
le soijalle ja siitd jalostettaville tuot-
teille on kysyntidd sekd kotimaassa et-
td vientimarkkinoilla. Kevdén aikana
tarjoamme asiakkaillemme myds pe-
rinteiseen GM-vapaaseen soijaan pe-
rustuvia tuotteita”, Reunasalo kertoo.

Héarkapapua porsaille

Rehuteollisuudessa on viime aikoina
ollut trendini edistdd valkuaisomava-
raisuutta. Vastuulliseen valkuaiseen
voi pyrkid myos kdyttamalld kotimais-
ta valkuaisldhdettd kuten harkdpapua.
Nordic Soya onkin ldhtenyt kehitta-
madn sitd sikatalouden tarpeisiin.

Soijan kisittelyyn rakennetus-
sa tehtaassa hdrkdpapua on jalostet-
tu kuorimalla ja lampokisittelemalld.
Niin on pystytty vihentdmdén hait-
ta-aineita, jotka hdiritsevit valkuai-
sen sulamista ja sitd kautta kasvua.
My®6s maittavautta heikentdvid tan-
niineja on saatu reilusti véhédisem-
miksi.

“Tuloksena on valkuaisrehu, jo-
ka on kotimaassa vastuullisesti tuotet-
tua ja taatusti GM-vapaata. Erityises-
ti timd on mahdollisuus luomuken-
tdlle. Harkdpapu sopii typped sitovana
ja vdhdn lannoitusta vaativana kasvi-
na luomutuotantoon”, Reunasalo ku-
vailee.

Nordic Soyan jalostamaa hirkipa-
purouhetta on kokeiltu sikojen ruo-
kinnassa yhteistyossd rehutalo Re-
huxin kanssa.

“Hérkédpapu sopii parhaiten siko-
jen ruokintaan. Sitd voi kdyttda sellai-
senaan lihasikojen ruokinnassa téyt-
tdimddn vaikkapa koko valkuaistar-
peen. Meididn roolimme on ollut ke-
hittdd siitd rouhe, jolla voi tdydentdd
my0s pikkuporsaiden ja imettédvien
emakkojen valkuaisruokintaa.”

SOLJAPAPU

Hiérkdpapurouhe pystyy Reuna-
salon mukaan kilpailemaan hinnal-
laan vastuullisesti tuotetun, GM-va-
paan soijarouheen kanssa. Hanen las-
kelmiensa mukaan valkuaistonni har-
kidpapurouheesta maksaa 940 euroa
ja GM-vapaasta vastuullisesti tuote-
tusta soijasta 980 euroa tonnilta. GM-
rouheesta valkuaistonni on kaikkien
edullisin, 830 euroa tonnilta.

"Tdmé on laskettu timén hetken
hintojen valossa. Jos hérkidpavun hin-
ta nousee merkittavisti nykyisestd 190
eurosta tonnilta, tilanne on toinen.
Suomen valkuaisomavaraisuuden ke-
hittymisen esteeksi voi tulevaisuudes-
sa tulla myds hdrkdpavun saatavuus.”

Vuoden 2016 hirkdpapusato oli
38 000 tonnia, joka ei tule riittdmaén, jos
kéytto laajenee merkittdvasti. Talld het-
kelld harkdpavun saatavuus on Reuna-
salon mukaan kuitenkin hyv. U

Soija- ja
harkapapu
muistuttavat
toisiaan.
Soijassa on
kuitenkin
enemman seka
valkuaista etta
oljymaista
rasvaa.
Harkapavussa
on
hiilihydraatteja
huomattavasti
soijapapua
enemman.

ASF-seminaarikiertue jatkuu

Suomen Sikayrittdjien toinen ASF-seminaarikiertue kaynnistyi helmikuussa Ylivieskassa ja

Kauhavalla jarjestetyillé koulutustilaisuuksilla, joiden aiheena on tilatason tautitorjunta.
Seuraavat kiertuepaikkakunnat ovat 8.3. Huittisten kaupungintalolla, 9.3. Ahlmanin Kar-

tanossa Tampereella, 17.3. Eteld-Pohjanmaan Opistolla limajoella 21.3. Kymen Paviljon-

gissa Kouvolassa, 22.3. Hyriassa Hyvink&élld ja viimeinen 29.3. Hotelli-ravintola Laitilan

Kievarissa Laitilassa.

Seminaarin padaiheina ovat ASF-hankkeen esittely ja toimenpiteet, afrikkalaisen sikaruton ti-

lannekatsaus, tilatason tautitorjunnan arviointi Biocheck-kartoituksen avulla seké sianlihamark-

kinakatsaus ja bioturvallisuuden tarkeys liha-alalla.

Seminaarissa luennoivat Eldinten terveys ETT ry:n asiantuntijat ja lihatalojen edustajat seka
Suomen Sikayrittjat ry:n toiminnanjohtaja. Tilaisuudet ovat maksuttomia osallistujille. Tarkem-

mat aikataulut ja iimoittautumiset ovat sikayrittéjien kotisivuilla www. sikayrittajat.fi.
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